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M I T T E  I L U N G E N  

The Fif th Internat ional  Congress of Food Science & Technology, hosted by 
the Union of Internat ional  Food Science & Technology of Japan  and sponsored 
by the Union of Internat ional  Food Science & Technology, will  be held at the 
Kyoto Internat ional  Conference Hall, Kyoto, Japan  from September 17 to 22, 
1978. The Congress will  be a major  meeting of professionals for the international  
exchange of ideas and experience in those scientific disciplines and technology 
relating to the production, processing, distribution conservation, and utilization 
of food for adequate nutrition, and related concerns. The steering committee 
and the program committee are already actively working on plans for the 
Congress to encompass and call public at tention to major  progress made in the 
field of food science & technology since the previous congress, and to provide 
opportunity to meet, exchange ideas, obtain stimulation for fur ther  work and 
promote world-wide collaboration on topics of great  importance. 

For fur ther  information and prel iminary registration blanks, please wri te  to: 

Secretariat  
Fif th Internat ional  Congress of Food Science & Technology 
c/o Nippon Italy Kyoto-Kaikan 
Sakyo-ku, Kyoto 
606 Japan  

Die Centrale Marketinggesellschaft  der deutschen Agrarwirtschaft  mbH hat 
das ,,Ern~hrungsphysiologische Archly" herausgebracht. 

Verantwortl ich:  Astrid Limberger, Dipl. troph. Renate Faude, Dr. reed. 
Gi~nter Neumeyer, Dr. phil. Reiner Schulze van Loon, Sierichstral~e 43, Post-  
fach 60 25 60, 2000 Hamburg  60. 

I n t e r n a t i o n a l  U n i o n  o f  F o o d  S c i e n c e  a n d  T e c h n o l o g y  / 
C o m m i s s i o n  I n t e r n a t i o n a l e  d e s  I n d u s t r i e s  A g r i c o l e s  e t  A l i m e n t a i r e s  

( I U F o S T / C I I A )  

I n t e r n a t i o n a l e s  S y m p o s i u m  

"How ready are ready-to-serve foods?" (Wie fertig sind Fertiggerichte? ) 

Karlsruhe,  23. bis 24. August  1977 

Teil I: Einffihrung und Darlegung der Situation in verschiedenen L~ndern 
Tell 2: Zuberei tungs-  und Herstellungstechnologie 

- Al lgemeiner  Uberblick 
- Steril isieren 
- Gefrieren 
- Spezielle Aspekte und Probleme 

Teil 3: Verpackung und Lagerung 
Tell 4: Aufberei tung und Erw~rmung 
Tell 5: Mikrobiologie und Hygiene 
Tell 6: Wirtschaftliche Uberlegungen 
Tell 7: Rundtisch-Diskussion 

Konferenzsprache: Englisch (ffir die Diskussion ist die t~bersetzung der Beitr~ge 
ins Franz6sische und Deutsche vorgesehen). Teilnehmergebfihr  (einschlieSlich 
Berichtsband): DM 150,-. - Ausffihrliches Programm und Anmeldung:  Prof. 
Dr. K. Paulus, Organisations- und Programmkomitee,  Bundesforschungsanstalt  
ffir Ern~hrung, Engesser StraBe 20, 7500 Karlsruhe 1. 

F f l r  d e n  I n h a l t  v e r a n t w o r t l i c h :  P r o f .  D r .  D r .  K .  L a n g ,  S c h w a r z w a l d s t r .  71, 7812 B a d  
K r o z i n g e n  - D r .  D i e t r i c h  S t e i n k o p f f  V e r l a g ,  P o s t f a c h  111008, S a a l b a u s t r .  12, 6100 D a r m -  
s t a d t  11 - S a t z  u n d  D r u c k :  U n g e h e u e r  + U l r n e r  K G  G r n b H  ~- Co,  K J r n e r s t r a f l e  14-18 

7140 L u d w i g s b u r g .  


